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Календарно-тематический план лабораторных занятий 

 по  Биологической  химии  для студентов II курса 

Стоматологического факультета на осенний семестр 

2022/2023 уч. год. 

 

№ Темы занятий 

Азерб. и 

русс. 

прак-

тикум. 

1.  

Ознакомление с группой, правилами внутрен-

него распорядка и техники безопасности.  Хи-

мический состав организма человека, Амино-

кислоты. Общие сведения о белках   – 2 ч. 

 

2.  

Строение  белков, классификация. Пептидная 

связь – 2 ч.  

Лаб. работа: Цветные реакции  и реакции 

осаждения на белки и аминокислоты.  

 
11-16 
3-10 

3.  

Строение  и свойства ферментов. Активато-

ры и ингибиторы ферментов – 2 ч. 

Лаб. работа: Влияние активаторов и ингибито-

ров на активность амилазы. Инактивация фер-

мента холинэстеразы  прозерином. 

 
58-59 
61-63 

4.  

Биохимические  особенности  витаминов – 2 ч. 

Лаб. работа: Реакции на витамины B1, B2, В5, B6 

и C. 

 
42-46 

5.  

Гормоны – как регуляторы  обмена веществ – 2 

ч. 

Лаб. работа: Реакции на адреналин, инсулин и 

тироксин. 

48-52 

6.  

Общие закономерности обмена веществ. Об-

щие пути катаболизма (I и II общие пути) и их 

биоэнергетическое  значение. ЦПЭ – 2 ч. 

Лаб. работа: Качественное и количественное 

определение каталазы. 

 
 

117-118 

7.  
Биохимические  особенности углеводов,  пере-

варивание. Синтез и распад гликогена.  Глико-
аз.практ. 
145-148 
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лиз и глюконеогенез – 2 ч. 

Лаб. работа: Определение глюкозы  в крови 

глюкозооксидазным  методом. 

 

8.  

Обмен белков. Переваривание, всасывание, 

гниение белков. Азотистый баланс – 2 ч. 

Лаб. работа: Качественное и количественное 

определение желудочного сока. Переваривание  

белков пепсином и трипсином. 

 
66-71 

9.  

Образование аммиака, токсическое действие и 

обезвреживание. Кетогенные и  гликогенные 

аминокислоты.  

Лаб. работа: Определение мочевины в крови. 

111-113 

10.  
Промежуточное оценивание (статическая 

биохимия и обмен углеводов) – 2 ч. 
 

11.  

Биохимия крови. Синтез и распад гемоглобина. 

Желтухи   2 ч. 

Лаб. работа: Определение гемоглобина в крови. 

аз.практ. 
66-68 

12.  

Обмен нуклеопротеинов, переваривание. Ка-

таболизм пуриновых нуклеотидов. Синтез пи-

римидиновых нуклеотидов. Нарушения обмена  

нуклеопротеинов – 2 ч. 

Лаб. работа: Определение мочевой кислоты в 

крови. 

аз.практ. 
258 

13.  

Биохимические  особенности липидов, перева-

ривание.  Катаболизм жирных кислот – 2 ч. 

Лаб. работа: Определение  желчных кислот. 

 

аз.практ. 

86-87 

14.  

Функциональная биохимия  костной ткани, 

зуба и почек – 2 ч. 

Лаб. работа: Анализ нормальной и патологи-

ческой мочи. Реакции на ткань зуба и слюну. 

123-136 

аз.практ. 
227-232 
316-330 

15.  Итоговое занятие. Прием свободных тем – 2 ч.  

Итого: 30 ч. 
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Календарно-тематический план лекционных занятий  

по  Биологической химии для студентов II курса 

Стоматологического факультета на осенний семестр 

2022/2023 уч. год. 

 

№   Темы лекций 
Кол-во 

часов 

1.  

Биохимия, цель, задачи. Физико-химические свой-

ства  белков, структурные особенности. Аминокис-

лоты.  

2 

2.  

Классификация белков. Простые и сложные белки. 

Гемоглобин, типы гетерогенности, кооперативный  

эффект. 

2 

3.  
Биохимические особенности нуклеиновых кислот. 

Матричный биосинтез: репликация, транскрипция. 
2 

4.  

Биохимические особенности ферментов: их хими-

ческая   природа, свойства,  механизм действия. 

Классификация  ферментов и коферментов.  Акти-

ваторы и ингибиторы. 

2 

5.  
Структурно-биохимические особенности витами-

нов, классификация,  механизм действия.   
2 

6.  

Гормоны, классификация, биохимические особен-

ности. Гормоны гипоталамуса, гипофиза, щито-

видной, поджелудочной железы и надпочечников.  

2 

7.  

Общие закономерности обмена веществ. I и II об-

щие пути  катаболизма и их  биоэнергетическое 

значение. ЦПЭ. 

2 

8.  

Биохимические особенности углеводов, перева-

ривание, всасывание. Обмен гликогена. Гликолиз. 

Глюконеогенез. Биохимические механизмы  учас-

тия других гексоз в процессе гликолиза. 

2 

9.  

Обмен углеводов. Апотомические окисление глю-

козы и его значение. Врожденные и приобре-

тенные  нарушения обмена  углеводов. Сахарный 

2 
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диабет. 

10.  
Обмен, переваривание, всасывание, гниение бел-

ков. Общие пути обмена аминокислот.  
 

11.  

Образование аммиака, его токсическое  действие и 

пути обезвреживания. Биосинтез заменимых 

аминокислот. Нарушения обмена  аминокислот. 

2 

12.  

Биохимия крови и печени. Синтез и распад гемо-

глобина. Образование желчных пигментов. Жел-

тухи. 

2 

13.  
Обмен нуклеопротеинов. Обмен  пуриновых и пи-

римидиновых нуклеотидов и их нарушения. 
2 

14.  

Биохимические особенности липидов, обмен, пе-

реваривание,  всасывание, ресинтез в кишечнике.  

Метаболизм жирных кислот. Кетогенез и кетолиз. 

Метаболизм холестерина. Нарушения липидного 

обмена.  

2 

15.  

Функциональная биохимия  органов и тканей.  По-

чечная, мышечная, соединительная и нервная тка-

ни. 

2 

                                                                                  Итого 30 часов. 

 

ВОПРОСЫ ЭКЗАМЕНА И ПРОМЕЖУТОЧНОГО 

ОЦЕНИВАНИЯ  ПО БИОЛОГИЧЕСКОЙ ХИМИИ 

 

Биохимическая характеристика белков и аминокислот 

   

1. Классификация аминокислот по различным принципам (по 

характеру радикала, по природе заряда радикала, по поляр-

ности радикала, по числу амино- и карбоксильных групп, по 

биологической роли). 

2. Cтроение протеиногенных и непротеиногенных аминокислот 

(показать на примере), их общая характеристика и роль в ме-

таболизме. 

3. Физико-химическая характеристика аминокислот – стерео-

изомерия, оптическая активность, изменение заряда  амино-
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кислот в зависимости от рН среды, способность к раство-

римости и диссоциации, кривые титрования, изоэлектри-

ческая точка  и значение их для организма. 

4. Химический состав белков, распространение в организме, 

функции,  представители. Методы исследования белков: по-

лучение из биологических материалов (гомогенизация, экс-

тракция, фракционирование), высаливание и зависимость 

этого процесса от ионной  силы раствора. Ряд Гофмейстера. 

Хроматография, электрофорез, виды и принципы методов.  

5. Физико-химические свойства белков: формы, растворимость, 

оптические свойства, амфотерность, изоэлектрическая точка 

белков. Денатурация, особенности действия денатури-

рующих агентов. Осаждаемость – факторы, вызывающие 

осаждение белков, практическое применение этих реакций 

для  определения и  изучения свойств белков. 

6. Классификация белков. Особенности структуры и функции 

фибриллярных белков. Коллаген  аминокислотный состав, 

строение тропоколлагена  протомера коллагена, связи, 

обеспечивающие прочность молекулы. Кератин  рас-

пространение, - и - кератины, их аминокислотный состав. 

7. Первичная структура белка, виды связи. Пространственная 

конфигурация белков – типы связей, образующих вторич-

ную, третичную и  четвертичную структуры. 

8. Простые белки, принцип классификации. Альбумины и гло-

булины; проламины и глютелины; протамины и гистоны. 

Изменения белковых фракций крови в организме человека 

(протенограмма). 

9. Металлопротеины, представители, вид связи между металла-

ми и белковой частью, распространение, значение. Метал-

лоидные протеины. 

10. Фосфопротеины: представители, распространение, тип связи 

между простетической группой и белковой частью. Значение 

процессов фосфорилирования и дефосфорилирования.  

11. Гликопротеины и протеогликаны: представители, биологи-

ческая роль, распространение. Состав и количество углевод-
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ного компонента (примеры). Типы связей между углеводным 

компонентом и белком. Значимость сиаловых кислот. Диаг-

ностическое значение определения сиаловых кислот мето-

дом Гесса. 

12. Липопротеины и протеолипиды: физико-химические свойст-

ва, распространение, локализация в организме, типы связей 

между белком и липидным компонентом. Типы аполипопро-

теинов. Структурные особенности фракций липопротеинов 

плазмы крови,  функции.  

13. Хромопротеины: классификация, представители. Флавопро-

теины, гемпротеины, распространение, роль в обмене 

веществ. Гемоглобин. 

 

Биохимическая характеристика  ферментов  

 

1. Ферменты  биологические катализаторы белковой природы: 

их отличия от неорганических катализаторов. Рибозимы. 

Простые и  сложные ферменты. 

2. Основные свойства ферментов: виды специфичности, термо-

лабильность, влияние рН на активность ферментов. 

3. Механизм действия ферментов: понятия об активном центре, 

энергии активации, теория Михаэлиса-Ментена, теория Кош-

ленда – "индуцированного соответствия". Эффекты ориента-

ции, деформации. Кислотно-щелочной, ковалентный, элек-

трофильный, нуклеофильный катализ. 

4. Зависимость скорости ферментативных реакций от концен-

трации субстрата и ферментов. Константа Михаэлиса, объяс-

няющая соответствие фермента и субстрата (показать гра-

фик). 

5. Активаторы, влияющие на активный центр ферментов  ко-

факторы, субстраты, ионы металлов. Активаторы, которые 

действуют вне активного центра  путем частичного протео-

лиза неактивных проферментов, путем защиты сульфгид-

рильных групп, путем диссоциации неактивных ферментных  

комплексов.  
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6. Два основных типа ингибирования  обратимое и необрати-

мое. Виды ингибиторов: конкурентное, неконкурентное и 

бесконкурентное (привести примеры) действие на организм. 

Реактиваторы.  

7. Номенклатура и классификация ферментов. 6 основных 

классов, подклассы, подподклассы и шифр ферментов. 

 

Биохимическая характеристика витаминов 

 

1. Витамин А: названия, особенности строения, витамеры, про-

витамины, метаболизм, биохимические функции, гипо- и ги-

первитаминозы, природные источники. 

2. Витамин Д: названия, структурные особенности, метабо-

лизм, образование активных гидроксилированных форм и 

биохимические функции, авитаминоз, гипервитаминоз, при-

родные источники. 

3. Витамин Е: названия, структурные особенности, витамеры, 

метаболизм, антиоксидантное действие, авитаминоз, природ-

ные источники. 

4. Витамины К: названия, структурные особенности, витамеры, 

метаболизм, биохимические функции, нарушения баланса, 

природные источники. Антивитамины. 

5. Биохимическая характеристика энзим-витаминов (назввание 

по физиологическому действию, обозначение латинской гра-

фикой, химическое название), классификация (по физико-

химическим свойствам, по биологическому действию), вита-

меры, провитамины, антивитамины, нарушение баланса ви-

таминов. 

6. Витамин В1: названия, строение, метаболизм, коферменты 

(кокарбоксилаза), роль в обмене веществ, авитаминоз, при-

родные источники.  

7. Витамин В2: названия, структурные особенности, метабо-

лизм, коферментные формы – ФМН и ФАД, их синтез, 

структура,  биохимические функции, авитаминоз, природные 

источники.  
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8. Витамин В3 (пантотеновая кислота): названия, строение, ме-

таболизм, коферменты, биохимические функции, недоста-

точность, природные источники. 

9. Витамин РР (никотиновая кислота): названия, строение, ме-

таболизм, коферменты – НАД и НАДФ, их биосинтез, струк-

тура, биохимические функции, авитаминоз, природные ис-

точники.  

10. Витамин В6: названия, витамеры, строение, метаболизм, ко-

ферменты – ПАЛФ и ПАМФ, их строение, биохимические 

функции, авитаминоз, природные источники.  

11. Фолиевая кислота: названия, строение, метаболизм, кофер-

менты, биохимические функции, недостаточность, природ-

ные источники. 

12. Витамин В12: названия, химическая природа, метаболизм, ко-

ферменты, биохимические функции, недостаточность (при-

чины и признаки), природные источники. 

13. Витамин С (аскорбиновая кислота): названия, строение, ме-

таболизм, биохимические функции, авитаминоз, природные 

источники.  

 

Биохимические особенности гормонов 

  

1. Характеристика гормонов: общие сведения, номенклатура, 

типы классификаций.  

2. Механизмы регуляции синтеза и секреции гормонов: 

принцип обратной связи, синергизм, антагонизм, пермис-

сивное действие. 

3. Передача гормонального сигнала с помощью белков-

рецепторов, типы гормонов в зависимости от  локализации 

рецепторов. Понятие о G-белках и вторичных посредниках. 

Механизм действия гормонов с помощью аденилатциклаз-

ной, гуанилатциклазной и кальций-полифосфоинозитидной 

системы.   

4. Гормоны, проникающие внутрь клетки. Внутриклеточные и 

внутриядерные рецепторы. Регуляция транскрипции. 
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5. Гормоны аденогипофиза: соматотропный, пролактин, их 

химическая природа, действие. Болезни, связанные с 

нарушениями эндокринной функции гипофиза: гипо- и ги-

персекреция соматотропного гормона, пангипопитуитаризм. 

6. Гонадотропный, тиротропный гормоны гипофиза, производ-

ные ПОМК-а (адренокортикотропный, меланоцитстимули-

рующий, липотропный), их химическая природа, биохими-

ческое действие. Гипо- и гиперсекреция. 

7. Гормоны нейрогипофиза: окситоцин и вазопрессин, их хими-

ческая природа, биологическое действие. Нарушения секре-

ции вазопрессина и окситоцина. 

8. Тиреодные гормоны: их строение, включение йода, биологи-

ческое действие, метаболизм. Нарушения секреции тиреоид-

ных гормонов.   

9. Гормоны, участвующие в обмене кальция: паратгормон, 

кальцитонин, кальцитриол, их химическая природа, биологи-

ческое действие. Патология секреции: фиброзная остео-

хондродистрофия, тетания, спазмофилия. 

10. Гормоны поджелудочной железы. Инсулин: химическая при-

рода, регуляция секреции, биологическое действие на угле-

водный, белковый и липидный обмены. Нарушения секреции 

инсулина. Причины и биохимические изменения, происхо-

дящие при сахарном диабете.  

11. Глюкагон, соматостатин и панкреатический пептид, их хи-

мическая природа и биологическое действие. 

12. Гормоны мозгового слоя надпочечников – катехоламины: 

дофамин, норадреналин, адреналин и изопропиладреналин.   

13. Гормоны коркового слоя надпочечников, их группы.  

 

Закономерности обмена веществ. Биологическое 

окисление.  Общие пути катаболизма. Обмен углеводов 

 

1. Биоэнергетика. Катаболизм основных пищевых веществ. 

Общие закономерности обмена веществ. 
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2. I общий путь  катаболизма и его энергетическое значение. 

Последовательные  реакции (схема). 

3. II общий путь катаболизма: реакции цикла трикарбоновых 

кислот и его энергетическое значение. 

4. Биологическое окисление и тканевое дыхание. Оксидазные 

(энергообеспечивающие) реакции, участвующие ферменты. 

Структура, функция, последовательная локализация компо-

нентов дыхательной цепи согласно значениям редокс-по-

тенциала. Схема переноса протонов и электронов на кис-

лород.  

5. Понятие о химии углеводов. 

6. Переваривание углеводов: пищевые углеводы, действую-

щие на них амилолитические ферменты слюны, поджелу-

дочной железы и кишечного сока.  

7. Механизм всасывания, транспорта через мембраны, прев-

ращения  моносахаридов в тканях.  

8. Метаболизм гликогена. Регуляция процессов гликогеноге-

неза и гликогенолиза. 

9. Реакции гликолиза и  его биологическое значение. Глико-

литическая оксидоредукция.  

10. Аэробный распад глюкозы и его энергетическое значение. 

11. Глюконеогенез (схема). Субстраты глюконеогенеза. Цикл 

Кори. 

12. Последовательные реакции пентозофосфатного пути распа-

да углеводов и его биологическое  значение. 

13. Механизмы регуляции обмена углеводов. Гипо- и гипер-

гликемия. Глюкозурия.  

14. Сахарный диабет: причины  возникновения, признаки и 

биохимические механизмы осложнений. 

 

Обмен  белков. Биохимия крови  

 

1. Полноценность пищевых белков. Азотистый баланс. Источ-

ники и судьба аминокислотного фонда. Протеиназы тка-

невых белков. 
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2. Переваривание белков в желудке. Состав желудочного сока: 

соляная кислота, пепсин, гастриксин.  

3. Переваривание белков в кишечнике. Состав сока поджелу-

дочной железы, протеолитические ферменты – трипсин, хи-

мотрипсин, эластаза, карбоксипептидаза. Протеиназы  ки-

шечного сока. Нарушения переваривания белков и всасы-

вания  аминокислот из кишечника. Синдром мальабсорбции. 

4. Гниение аминокислот в толстом кишечнике. ФАФС и 

УДФГК. 

5. Дезаминирование аминокислот. Биохимический механизм 

окислительного дезаминирования.  

6. Трансаминирование аминокислот. Трансаминазы, их значе-

ние в диагностике заболеваний. Трансдезаминирование. 

7. Декарбоксилирование аминокислот. Обезвреживание обра-

зующихся протеиногенных  аминов. 

8. Пути образования аммиака, его токсичное действие и обез-

вреживание. Синтез мочевины. Другие пути обезвреживания 

аммиака. 

9. Функции крови. Метаболические особенности клеток крови 

(эритроцитов, лейкоцитов, тромбоцитов).  

10. Синтез гемоглобина. Порфирии. 

11. Распад гемоглобина.  

12. Желтухи. 

13. Биохимический состав крови. Белки плазмы и сыворотки 

крови. Ферменты сыворотки крови. 

 

Обмен липидов 

 

1. Биохимические особенности  липидов. 

2. Переваривание жиров. Желчные кислоты, их типы, значе-

ние в переваривании. 

3. Расщепление жиров и фосфолипидов в кишечнике. Липаза и 

фосфолипазы.  

4. Всасывание продуктов гидролиза жиров, ресинтез жиров в  

стенке кишечника и транспорт в ткани.  
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5. Внутриклеточный липолиз. Реакции -окисления жирных 

кислот и его энергетическое значение.  

6. Биосинтез жирных кислот, регуляция процесса и источники  

энергии.  

7. Кетогенез и кетолиз. Кетонемия и кетонурия. Причины воз-

никновения. 

8. Холестерин и метаболизм холестерина. Патология обмена 

холестерина. Атеросклероз. Диагностические значение ко-

личественного определения холестерина в сыворотке крови.  

Биохимия почек 

 

1. Общие свойства мочи в норме и патологии. 

2. Нормальные химические компоненты мочи. Диагностичес-

кое значение определения креатинина в моче. 

3. Патологические  компоненты мочи. Почечнокаменная бо-

лезнь. 

Биохимия печени 

 

1. Регуляторные  гомеостатические, антитоксические и экскре-

торные  функции печени.  

 

Биохимия нервной системы 

 

1. Роль медиаторов в передаче нервного возбуждения. Холин-

ергические и адренергические рецепторы. 

 

Биохимия мышечной системы 

 

1. Химический состав мышечной ткани.   

2. Биохимические изменения, происходящие в мышцах при 

патологиях и повреждениях мышц. 

 

Биохимия  соединительной, костной и зубной тканей 
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1. Функции соединительной ткани: основные клетки. 

Основные белки: коллаген, эластин. 

2. Неколлагенные белки соединительной ткани. 

3. Глюкозаминогликаны и протеогликаны соединительной 

ткани.  

4. Химический состав костной ткани. Нарушения обмена 

костной ткани.  

5. Химический состав зубной ткани. Кариес зуба, пульпит, 

гингивит (практикум). 

 

Биохимия слюны 

 

1. Химический состав слюны. 

2. Биохимические методы исследования слюны.  Значение оп-

ределения активности ферментов кислой и щелочной фосфа-

тазы,  роданидов,  молочной кислоты.  

 

 

ВОПРОСЫ  ДЛЯ ПОДГОТОВКИ К ЛАБОРАТОРНЫМ 

ЗАНЯТИЯМ 

 

II ЗАНЯТИЕ 

Строение  белков, классификация.  Пептидная  связь 

  

1. Общие сведения о белках.  

2. Строение, классификация аминокислот.   

3. Протеиногенные аминокислоты. 

4. Пептидная связь. 

5. Цветные реакции на белки (лаб. раб.). 

6. Физико-химические свойства аминокислот. 

7. Реакции осаждения белков (лаб. раб.). 

8. Классификация белков. Простые и сложные белки. 
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III ЗАНЯТИЕ 

Свойства и строение  ферментов.  

Активаторы и ингибиторы ферментов  

 

1. Понятие о ферментах. 

2. Свойства ферментов: термолабильность. Зависимость актив-

ности ферментов от среды pH. Определение оптимума тем-

пературы  и оптимума рН амилазы слюны (лаб. раб.). 

3. Специфичность ферментов и его виды. Определение специ-

фичности амилазы слюны и сахаразы (лаб. раб.). 

4. Активаторы ферментов. Влияние активаторов и ингибиторов 

на активность амилазы (лаб. раб.). 

5. Ингибиторы ферментов.  

 

IV ЗАНЯТИЕ 

Биохимические особенности витаминов 

 

1. Общие сведения о витаминах. Провитамины, антивитамины. 

2. Жирорастворимые витамины.  

3. Витамины B1, B2, B5, B6. 

4. Биохимические особенности витамина C. 

5. Реакции на витамины B1, B2, B5, B6 и C (лаб. раб.). 

6. Применение витаминов в медицине. 

 

V  ЗАНЯТИЕ 

Гормоны – как регуляторы обмена веществ 

 

1. Общие сведения об эндокринной системе. Специфические 

особенности гормонов, классификация. 

2. Типы взаимосвязей между функциями эндокринных желез  и 

их действие друг на друга. 

3. Механизм действия гормонов. 

4. Аденилатциклазная система.  

5. Общие сведения об эндокринной функции щитовидной 

железы. Обнаружение йода в тиреоидине (лаб. раб.).  
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6. Общие сведения об эндокринной функции поджелудочной 

железы. Качественные реакции на инсулин (лаб. раб.). 

7. Общие сведения о гормонах мозгового слоя надпочечников. 

 

VI ЗАНЯТИЕ 

Общие закономерности обмена веществ. 

 Общие пути катаболизма  (I и II общие пути)  

и  их биоэнергетическое значение. ЦПЭ  

 

1. Катаболизм основных пищевых веществ. Общие закономер-

ности обмена веществ. 

2. I общий путь катаболизма и его энергетическое значение. 

3. II общий путь катаболизма и его энергетическое значение. 

4. Общие сведения о цепи переноса электронов. 

5. Качественное и количественное  определение  каталазы в 

крови. 

 

VII ЗАНЯТИЕ 

Биохимические особенности  углеводов  

и переваривание. Синтез и распад гликогена.  

Гликолиз и глюконеогенез  

 

1. Общие сведения об углеводах, биологическое значение, 

классификация. 

2. Переваривание углеводов в ротовой полости. Состав и 

свойства слюны. 

3. Переваривание углеводов в кишечнике. 

4. Синтез гликогена. 

5. Распад гликогена. 

6. Определение глюкозы в крови глюкозооксидазным методом 

(лаб. раб.). 

VIII ЗАНЯТИЕ 

Обмен белков. Переваривание, всасывание,  

гниение белков. Азотистый баланс 
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1. Переваривание белков в желудке. 

2. Переваривание белков в тонком кишечнике. 

3. Ценность пищевых белков. Азотистый баланс. 

4. Состав желудочного сока. 

5. Качественное и количественное определение желудочного 

сока (лаб. раб.). 

6. Всасывание продуктов переваривания белков из кишечника. 

7. Гниение белков в кишечнике и обезвреживание продуктов 

гниения. 

8. Переваривание белков  пепсином и трипсином. 

 

IX ЗАНЯТИЕ 

Образование аммиака, токсическое действие и 

обезвреживание. Кетогенные и гликогенные аминокислоты 

 

1. Общие сведения об общих путях обмена аминокислот. 

2. Механизм токсического действия аммиака на организм. 

3. Образование мочевины. Определение мочевины (лаб. раб.). 

4. Диагностическое значение АЛТ и АСТ. 

5. Кетогенные и гликогенные аминокислоты. 

 

XI ЗАНЯТИЕ 

Биохимия крови. Синтез и распад гемоглобина.  

Желтухи  

 

1. Метаболические особенности форменных элементов крови. 

2. Белки плазмы крови. 

3. Ферменты сыворотки крови. 

4. Общие сведения о биосинтезе гемоглобина. 

5. Распад гемоглобина. 

6. Диагностическое значение определения гемоглобина в крови 

(лаб. раб.). 

7. Желтухи, виды. 
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XII ЗАНЯТИЕ 
Обмен нуклеопротеинов, переваривание. Катаболизм  

пуриновых нуклеотидов. Синтез пиримидиновых 

нуклеотидов. Нарушения обмена  нуклеопротеинов. 

 

1. Переваривание нуклеиновых кислот. 

2. Катаболизм  пуриновых нуклеотидов.  

3. Определение мочевой кислоты в крови (лаб. раб.). 

4. Нарушения пуринового и пиримидинового обмена.   

 

XIII ЗАНЯТИЕ 

Биохимические особенности  липидов, переваривание.  

Катаболизм жирных кислот 

 

1. Общие сведения о липидах, классификация. 

2. Переваривание липидов. 

3. Роль желчных кислот в переваривание липидов. 

4. Качественные реакции на желчные кислоты (лаб. раб.). 

5. Типы катаболизма жирных кислот. 

6. -окисление жирных кислот (схема) и его энергетическое 

значение. 

7. Патология  обмена холестерина. 

 

XIV ЗАНЯТИЕ 

Функциональная биохимия костной ткани, 

 зуба и почек 

 

1. Химический состав и метаболические особенности костной 

ткани. 

2. Химический состав ткани зуба. Определение белка в зубной 

ткани (лаб. раб.). 

3. Кариес зуба. Определение кальция в зубной ткани (лаб. раб.). 

4. Пульпит, гингивит. Определение фосфатов в зубной ткани 

(лаб. раб.). 
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5. Химический состав слюны. Определение роданидов (лаб. 

раб.). 

6. Химический состав мочи, удельный вес и его определение 

(лаб. раб.). 

7. Мутность мочи, pH и его определение (лаб. раб.). 

8. Патологические компоненты мочи, определение белка и 

сахара. 

 

 

 

Методы оценивания Оценка 

(балл) 

Экзамен (окончательный) 50 

Текущее оценивание  30 

Оценка посещаемости 10 

Самостоятельная работа (групповой проект) 10 

Итого 100 

 

Оценивание знаний предмета по заключительному 

количеству набранных студентом в течении семестра 

 до- и вовремя экзамена баллов 

 

Ниже 51 балла “неудовлетворительный” F 

51-60 баллов “неплохо” E 

61-70 баллов “удовлетворительный” D 

71-80 баллов “хорошо” C 

81-90 баллов “очень хорошо” B 

91-100 баллов “отлично” A 
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